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Wolnzacher WEISSBIER

WEIZENBIER* (= birra di
frumento) dal colore
paglierine e dalla schivma
densa ed abbondante.
BIANCA rifermentata e non
filtrata (HEFEWEIZEN) con
residui di lievito (= Hefe**} in
bottiglia. Delicate note
amarognole del luppolo.

HURADAX

Come ia Wolnzecher
Waissbier (v. sopra) anche
questa BIANCA HEFE*".
WEIZENBIER® @ molto
profumata grazie al
parficolare luppolo (Hopfen)
della Baviera dal delicato
aroma di chiodi di garofano.
Leggermente gasata ma poco
dleolica.

Fanfaren WeifSe HELL

Birra BIANCA (weil3), oftenuta
da una miscela di orzo e
frumento lavorata col sistema
dell’alta fermentazione
(moste portate ad alte
femperature), non filtrata™.
Retrogusto dolciastro,
fruttata, leggermente alcolica
ma molto rinfrescante.

Fanfaren Weifle DUNKEL

Birra BIANCA SCURA, quindi
non filtrota e ottenuta da
mosto di malto d’orzo
(Gerstenmalz) e frumento
essiccato e forrefatio, con
rifermentozione naturale in
bottiglia.

Carotteri olfaffivi e gustafivi
eccezionali.

SUNDENBOCK

Birra forte dall’elevata
gradazione, appartiene
alla famiglia delle
DOPPELBOCK ossia:
colore molto scuro,
accentuata corposita e
nofevole maltosita.

PUBLINER

Birra scura, tipicamente
bavarese ma, come dice
I"efichetta, con un “fresco
carattere irlandese”.
Colore marmrone scuro
fendente ol nero, non

coessivamente corposa
né troppo forte, delicato
retrogusio.

Wolrzacher DUNKEL

Birra scura, offenute da
“malfi neri” [mosto di
malto essiccate piv @
lungo e torrefatio),
percepibile sia nel gusto
che nel bel colore
marrone “torbide”  (dal
frumento). Corposa ma
non forte.

Wolnzacher FESTBIER

E’ la “birra della festa”,
gemella della DUNKEL {v.
sopra) ma con maggiore
gradazione dleolica.
Tostetura non eccessiva,
ottima corposita e
delicato gusto di
frumento.
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JADWIGA Hell

Birra BIONDA o bassa
fermentazione, molto
luppolata, dal guste
intenso, leggermente
gasata ma poce aleolica.
Lo birra prende il nome
dalla Principessa Jadwiga
dilandshut.

Wolnzacher HELL

Birro BIONMDA classica,
colore paglierino,
limpidissima, la HELL {=
chiara) & poco aleolica,
molto rinfrescante e
dissetante.

Pochissimo gos e fanto
aroma di luppele
bavarese!

Wolnzacher HELL
NATURTRUB

Sorella della Hell (v.
Sopra), la NATURTRUSB
{= “torbida naturale”) &
una BIONDA reza
TORBIDA - in quanio non
filirata - dall’aggiunta di
frumento. Un gusto
nuovo e speciale.

Trauvsnitz-Pils

Per gli amanti delle Pils,
una Lager (birra a bassa
fermentazione)
leggerissima, dal gusto
decisamente ma
gradevolmente omaro e
dalle intese nofe
luppolate.




