
4.2

Operatori economici del territorio
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Referente: Guidozzi Angelo, Donatella Ravasini
Strada Fontanorio, 113 – San Ruffino (PR)
3481309617 – 3383329908
angelo.guidozzi@fastwebnet.it
Apertura: dalle 14,30 alle 18,00. Chiuso mercoledì, sabato e domenica

Produce …

L’azienda produce ortaggi senza forzature (es. multi concimazione; no utilizzo
fito ormoni, ecc.).

Partecipa al Distretto perché …

Attualmente l’azienda fornisce il Cinghio GAS.

Essendo già Agricoltori Custodi vorremmo promuovere i prodotti del nostro
territorio, iniziando da incontri formativi.

Il DES può sensibilizzare l’opinione pubblica verso quelle aziende che credono
veramente in una distribuzione ottimale delle proprie risorse.
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Andreoli Alfredo - Azienda Agricola

Referente: Alfredo Andreoli
Via Cocapanna, 24 – Quistello (MN)
038658205 – 3494580324
Apertura: sabato e domenica vendita e visite da luglio i primi prodotti freschi

Produce …

Mele, pere, prugne e ortaggi bio. La certificazione biologica è Controllo CODEX
OP. CDX 5727.
L’azienda applica prezzi della fase intermedia della filiera (come da camera di
commercio di Bologna).

Partecipa al Distretto perché …

L’azienda ha rapporti di fornitura con i GAS La Spiga, Terra Terra, GAStone e
Fidenza.

L’impegno dell’azienda è quello di mantenere una produzione biologica attraverso
rapporti fiduciari.

Il Distretto potrebbe promuovere progetti nuovi come un “Laboratorio itinerante
di trasformazione”.



Referente: Michele Fogliati, Rita Gradellini, Andrea Andrei
via Casalbarbato, 137 – Fontanellato (PR)
3497868523 – 3391776373
info@sapoeri.it – info@an-fo-ra.com
www.sapoeri.it
Apertura: Disponibili a visite programmate presso la nostra azienda lo scopo
di far conoscere i nostri protocolli operativi. Vendita del prodotto a domicilio
su prenotazione. Presenza con bancarella al mercato settimanale degli agricoltori
il sabato mattina a Parma in Via Imbriani

Produce …

L’azienda produce bovini da carne selezionati e suini tipici. L’allevamento viene
effettuato presso due unità operative ubicate nei comuni di Fontanellato e
Fontevivo. I foraggi sono coltivati in azienda ed utilizzati per l’alimentazione
dei bovini. I cereali sono in parte acquistati in zona e controllati in azienda
seguendo il protocollo operativo del sistema di certificazione ISO 9001.
Il prezzo di vendita viene stabilito generalmente ogni sei mesi in relazione ai
costi di produzione del periodo.

Partecipa al Distretto perché …

Attualmente stiamo fornendo alcuni GAS della nostra provincia. Crediamo in
un progetto produttivo rispettoso dell'uomo e dell’ambiente. La forte componente
“locale” ci permette di promuovere il concetto di “filiera corta”. Ci basiamo
inoltre su rapporti ispirati alla trasparenza ed onestà.

Crediamo in una valorizzazione del lavoro manuale che passa inevitabilmente
attraverso la determinazione di un prezzo equo del nostro prodotto.
Principalmente crediamo che la conoscenza e la divulgazione del nostro progetto
siano molto importanti. La dimensione locale è per noi punto di forza e orgoglio.

Pensiamo che l’adesione al Distretto possa far sì che più persone ed enti possano
comprendere a fondo ciò che noi facciamo e possano avere benefici in termini
di qualità e sicurezza del prodotto al giusto prezzo.
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Argaland - Azienda Agricola

Referente: Piero Arganini
Cascina Bodriazzo località Bodriazzo – Zibello (PR)
3332558117
fax 0521942381
argaland@hotmail.com
www.argaland.net
Apertura: da febbraio a novembre meglio telefonare per le visite

Produce …

Attività: Agriturismo, Fattoria Didattica.
Produzioni: piselli, fagioli, mais dolce, cereali.
Allevamento: Maiali neri e relativi salumi.
L’azienda è in parte certificata biologica (cert. SUOLO e SALUTE).

Partecipa al Distretto perché …

Partecipa dall’inizio all’Associazione Verso il DES del territorio Parmense.

Disponibilità come Fattoria Didattica a divulgare la carta dei Principi anche nel
mondo delle scuole. Iniziativa di supporto e di collegamento con altre aziende
produttrici; eventuale disponibilità a fornire direttamente o indirettamente
prodotti per GAS.



Referente: Angela Frati
Via Cogolonchio, 18 – Fidenza (PR)
052463125
valsiccomonte@alice.it
www.valsiccomonte.it
Apertura: previo contatto

Produce …

Condividendo ideali come il rispetto dell’ambiente e la cura del territorio, alcuni
agricoltori nel 2001 hanno fondato l’associazione Val Siccomonte.
L’impegno comune era, ed è tutt’ora, praticare un’agricoltura a basso impatto
ambientale, la promozione del territorio e delle aziende insediate su di esso,
condividere le esperienze per poter affrontare con iniziative comuni il difficile
momento che l’agricoltura sta attraversando.
Crediamo che la nostra presenza sul territorio abbia una doppia valenza, quella
delle produzioni agricole e quella di salvaguardare il paesaggio rurale, ricco di
storia, architettura, tradizioni.
In questi anni l’associazione si è impegnata con diverse iniziative in questo
senso, creando e gestendo percorsi naturalistici (Percorsi Natura), collaborando
con Enti e Istituti Scolastici, organizzando eventi ed incontri, promuovendo
la diversificazione delle produzioni tra le aziende associate, e favorendo con
iniziative, quali la partecipazione a fiere e manifestazioni, la vendita diretta
in azienda.

Partecipa al Distretto perché …

Dopo anni di impegno possiamo dire che la diversificazione delle attività, la
promozione dei prodotti e la vendita diretta offrono al consumatore la possibilità
di verificare come ciò che acquista viene prodotto o allevato, instaurando così
un rapporto diretto e di fiducia con il consumatore stesso.
Inoltre non sono da sottovalutare il grande risparmio di energia nei trasporti
vista la vicinanza delle nostre aziende alla città, e di rifiuti in quanto vengono
ridotti gli imballaggi.

Gli scopi e gli obbiettivi della nostra associazione coincidono con la Carta dei
Principi del DES.
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Avalon - Società cooperativa sociale a r.l. onlus

Referente: Franzoni Michele
Via Verona, 16/c – Parma (serigrafia Mister Print)
0521233232 (sede legale) – 0521798519 (laboratorio serigrafico)
info@coopavalon.it – misterprint@coopavalon.it
www.coopavalon.it
Apertura: serigrafia dal lunedì al venerdì dalle 08.30 alle 18.00

Produce …

- Stampa e ricamo su abbigliamento promozionale, da lavoro e tempo libero.
- Gadget promozionali, borse e accessori vari.
- Scritte adesive per vetrine e automezzi.
- Stampa su materiale plastico.

Partecipa al Distretto perché …

Socia del Consorzio Solidarietà Sociale di Parma.
Rapporti costanti con le cooperative sociali di Parma e con Forum Solidarietà.
Partecipazione ai tavoli di confronto.

La cooperativa sociale Avalon si occupa dal 1988 di progetti riabilitativi
individuali nelle aree della salute mentale e delle tossicodipendenze; alla base
di tutto c’è il rispetto di  principi etici e morali quali: giustizia, inclusione
sociale, trasparenza, onestà e legalità nel rispetto dei diritti umani, civili e
sociali.
La cooperativa Avalon si impegna ogni giorno a prestare particolare attenzione
alle condizioni di lavoro delle persone inserite, impegnandosi a svolgere le
attività nel rispetto delle regole di mercato (trasparenza, equità, legalità)
ispirandosi a principi etici e morali di solidarietà e inclusione sociale.
Le caratteristiche del lavoro all’interno del laboratorio serigrafico ci permettono
di riavvicinare al mondo del lavoro persone con disagio psichico anche grave,
grazie alla varietà ed alla creatività delle mansioni che possono coinvolgere
tutte le persone. Il laboratorio serigrafico è il naturale completamento per i
nostri progetti individualizzati rivolti alla piccola domiciliarità, alla socialità
e tempo libero, alla formazione e inserimento lavorativo.

Al fine di incrementare gli inserimenti lavorativi di persone con disagio mentale,
riteniamo fondamentale la promozione commerciale, sociale e una maggiore
visibilità sul mercato.



Referente: Enrico Bocchi
Località Boschi di Lupazzano, 8 – Neviano Arduini (PR)
3493251489
fax 0521845016
nadia_enrico@alice.it
www.florautoctona.it (solo per il vivaio)
www.biologico.parma.it (per i prodotti biologici)
Apertura: previo contatto

Produce …

Prodotti: farro, ceci, favino fresco, ortaggi di stagione, patate, aromatiche,
passata di pomodoro, semenzali di specie autoctone. Certificazione biologica
CODEX dal 1998
Caratteristiche della produzione: coltivazioni in campo senza forzature irrigue,
perciò molto influenzate, per quantità e qualità, dall’andamento stagionale;
semi, quando possibile autoprodotti; trasformazione farro (perlatura) in
Garfagnana, trasformazione orticole e aromatiche (passata di pomodoro,
essicazione e confezionamento erbe), presso laboratorio azienda agricola
biologica Casa Lanzarotti di Albareto (PR). Adesione al Consorzio dell’Oasi
Biologica Nevianese dal 2001.
La determinazione del prezzo dei nostri prodotti avviene attraverso una ricerca
di equilibrio tra valore del lavoro impiegato e quel che saremmo disposti a
pagare noi.

Partecipa al Distretto perché …

L’azienda vende ai GAS La Spiga e Terra Terra; aderisce all’Associazione “Verso
il DES del territorio parmense”, partecipa ai tavoli di lavoro DES. Promuove e
vende prodotti CTM-Altromercato presso il banchetto del Consorzio dell’Oasi
Biologica Nevianese al mercato domenicale di Traversetolo.

Insieme ad altre imprese del Consorzio Oasi Bio Nevianese, l’azienda persegue
in particolare la “valorizzazione della dimensione locale e delle relazioni”, la
“giustizia e la sostenibilità sociale” attraverso:
promozione del DES e delle aziende locali, vendita prodotti del commercio equo
e solidale.
Come azienda biologica siamo quotidianamente impegnati nell’esercizio della
“sostenibilità ecologica”. Con il circolo di Legambiente Valtermina partecipiamo
inoltre ad iniziative volte a diffondere la pratica del rispetto per l’ambiente e
la riduzione degli sprechi. Uno dei nostri obiettivi è la ricerca di collaborazione
con l’amministrazione Nevianese per migliorare il servizio mensa scolastica in
senso biologico, territoriale e multietnico.

Oltre ad aiutarci a convincere le persone ad acquistare direttamente da chi
produce, il DES potrebbe favorire attività di verifica e denuncia delle anomalie
“ambientali” che limitano le nostre capacità produttive:
ad es. inquinamento, crescita abnorme di specie animali dannosa per gli
ecosistemi, avversità climatiche, scarsa attenzione degli enti preposti ai controlli
e alla gestione del territorio agroforestale.
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Cabiria - Società cooperativa sociale a r.l. onlus

Referente: Giovanni Piancastelli
Via Minozzi, 10 – Parma
0521282278
giovanni@cabiria.net
www.cabiria.net
Apertura: dalle 9 alle 18 dal lunedì al venerdì, possibilità di ordini on-line

Produce …

- Siamo polo di distribuzione di prodotti di Libera Terra (vino e pasta), Ya
Basta (cafè rebelde) e Cooperativa Quetzal (cioccolata di Modica).

- Tipografia, grafica e comunicazione.

Partecipa al Distretto perché …

Abbiamo facilitato il contatto di alcuni GAS del territorio con i produttori che
abbiamo deciso di sostenere.

Il nostro impegno è quello di sostenere produttori virtuosi e quindi cercare con
la nostra mediazione di facilitare l’acquisto dei loro prodotti, senza costi
aggiuntivi a nostro favore. Siamo quindi disponibili ad aiutare nell’ordinativo
di questi prodotti e nell'inserire nella nostra “lista della spesa” altri produttori
che per qualche motivo (sia etico, sia ideologico) meritano di essere sostenuti.
Nella nostra attività di stampa promuoviamo da sempre l’utilizzo di carta
riciclata, come attenzione anche nella nostra attività prevalente di un rispetto
per l’ambiente.

Il Distretto può contribuire alla diffusione della conoscenza del nostro sito che
nella sezione “sociale”, dà la possibilità non solo di effettuare ordini on-line,
ma anche di accogliere proposte di altri produttori con le caratteristiche di cui
sopra.



Referente: Sgarbossa Luisa
Località Predario, 29 – Bardi (PR)
052577174 – 3478927775
fax 052577174
info@cadalfieri.it
www.cadalfieri.it
Apertura: dal 1 febbraio al 6 gennaio
- sempre in azienda previo appuntamento
- presso lo spaccio aziendale in Via Cella, 86 – Bardi (PR) solo la mattina in

giornate variabili a seconda della stagione

Produce …

L’agriturismo propone pranzi e cene con prodotti aziendali.
L’azienda agricola produce ortaggi, fragole e peperoncini biologici (certificazione
Agribiocert), maiali neri di Parma allevati allo stato brado per la carne e i
salumi, conigli nostrani.
Il laboratorio di trasformazione produce sott’olio, confetture, salse piccanti e
non, passate di pomodoro.

Partecipa al Distretto perché …

Vendiamo i nostri prodotti ad alcuni GAS, partecipiamo al mercato degli
agricoltori di Parma.

Abbiamo da sempre privilegiato la commercializzazione dei nostri prodotti in
ambito locale e preferito acquistare, quando possibile, materie prime del
territorio.
Ci possiamo impegnare in particolare per sviluppare gli aspetti della sostenibilità
ecologica, sia in azienda che partecipando, portando la nostra esperienza, a
incontri su questi temi.

Il DES potrebbe favorire la possibilità di partecipare a mercati o iniziative
commerciali e di comunicazione.
Potrebbe, inoltre, promuovere lo sviluppo dei rapporti con i GAS e altre
associazioni.
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Castelcorniglio

Referente: Buratti Zanchi
Località Castelcorniglio, 193 – Specchio (PR)
052558144
castelcorniglio@libero.it
www.castelcorniglio.it
Apertura: previo contatto

Produce …

In una piccola valle, la Val Pessola, situata tra la Val Taro e la Val Ceno si trova
Castelcorniglio:
- azienda agricola biologica alleva animali, in particolari bovini da carne (socia

del Consorzio Carne biologica Val Taro Val Ceno);
- agriturismo con attività di ristorazione ed ospitalità;
- 400 ha. di bosco, dunque energia da preservare e utilizzare, vendita di legna;
- oltre 100 ha. tra prati e pascoli con emergenze geologiche, faunistiche e

vegetazionali meritevoli di osservazione e tutela;
- una casa-forte del 1200 che durante la resistenza ospitò un comando di

partigiani; altre strutture realizzate secondo la tipica architettura rurale del
territorio.

Tra i progetti in cantiere c’è un piano di gestione forestale (400 ha. di bosco)
approvato dalla Regione Emilia Romagna volto a tutela del patrimonio naturalistico
che può rappresentare il centro delle attività future, potenziate da una presenza
umana più consistente.

Partecipa al Distretto perché …

Fornisce carne ai GAS di Parma

Partecipa dall’inizio all’Associazione Verso il DES del territorio Parmense, è
componente del Consiglio della stessa.
Il progetto che presentiamo al DES è il ripopolamento della valle che fino a
40 anni fa dava da vivere a 15 numerose famiglie.

Attraverso questa pagina non si parla di prezzo, nemmeno di prodotto ma della
ricerca e condivisione di un’idea per un’economia che parta prima di tutto dal
desiderio di esserci, insieme a…



Referente: Peveri Roberto
Via Borghetto, 15/17 – Borghetto di Noceto (PR)
0521624035
fax 0521624400
ciaolatte@libero.it
www.ciaolatte.it
Apertura: Apertura dello spaccio dal martedì al sabato (8,30-12,30 e 15-19),
domenica (10-12 e 15-19), lunedì chiuso

Produce …

L’azienda produce in regime di agricoltura biologica latte che trasforma
principalmente in Parmigiano-reggiano; ricava altresì burro, ricotta fresca,
stracchino, stracchina, al toson e caciotta.
Tra le altre produzioni reperibili nello spaccio: torte e tortelli dolci ripieni.
Dal mese di marzo si riprende la produzione artigianale di gelato usando come
base latte e panna prodotti in azienda.
E’ pure in funzione l’agriturismo con possibilità di degustare i prodotti aziendali
(apertura venerdì sera, sabato sera e domenica a mezzogiorno)

Partecipa al Distretto perché …

Abbiamo in atto rapporti di fornitura dei nostri prodotti a GAS di varie provincie
italiane.

Ci troviamo in completo accordo con quanto espresso dalla Carta dei Principi
rispetto alla valorizzazione della dimensione locale e delle relazioni, sostenibilità
ecologica.
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Consorzio Allevatori Bovini Biologici Valtaro Valceno

Referente: Wittwer Iris Theres
Viale Imbriani, 6 – Borgo Val di Taro (PR)
052596245 – 052590959
fax 0525921195
info@biocarnevaltaro.it
www.biocarnevaltaro.it
Apertura: per eventuali incontri è possibile contattare il Consorzio presso gli
uffici dell’Unione agricoltori di Borgotaro sede del Consorzio stesso.
Previo appuntamento è possibile anche visitare gli allevamenti e i laboratori
di macellazione e sezionamento in qualsiasi periodo dell’anno

Produce …

Il Consorzio produce e vende carne biologica di bovini allevati allo stato semi-
brado con tecniche sostenibili. L’alimentazione è costituita quasi esclusivamente
da foraggi aziendali. Solo nel periodo di “finissaggio” i bovini destinati alla
macellazione vengono alimentati anche con cereali biologici e perciò ogm-free.
La macellazione avviene di norma fra i 24 e i 30 mesi di vita dell’animale, età
che permette di mantenere un’ottima qualità delle carni e una buona remunerazione
per l’allevatore. La carne viene venduta a “pacchi” di peso medio di 10 kg.
All’interno di ogni pacco si trovano vari tagli gastronomici già sezionati e
confezionati sottovuoto. Ciò permette un veloce e pratico congelamento della
carne. La vendita al cliente è effettuata direttamente dall’azienda. La scelta
di una vendita a pacchi misti è stata perseguita per ridurre al minimo ogni
possibilità di spreco della carne. Tutte le aziende sono certificate per il metodo
biologico così come il macello e laboratorio di sezionamento. I prezzi tengono
conto delle spese sostenute dalle aziende per giungere alla produzione di carne,
della possibilità che gli allevatori possano mantenere la propria attività in un
contesto ambientale ed economico molto difficile nonché della volontà di
rendere il prodotto accessibile a tutti.

Partecipa al Distretto perché …

Il Consorzio ha da circa un anno intrapreso rapporti con alcuni Gas sia del
territorio parmense sia di altri territori. Ha aderito con alcuni referenti
all’Associazione di promozione del DES e ai suoi tavoli di confronto. Ha aderito
alla fiera Kuminda di Parma nell’autunno 2007 e a “Fà la cosa giusta” di Milano
nella primavera 2008 (fiera a cui il Consorzio è iscritto anche per l’edizione
2009).

Il Consorzio rispetta i principi del DES ed in particolare: valorizza la dimensione
locale; crea rapporti basati su trasparenza, onestà e legalità; persegue una
formulazione equa e trasparente dei prezzi; associa entità economiche di piccole
dimensioni; persegue la sostenibilità ecologica della propria attività praticando
in ogni sua azione il metodo di produzione biologico.

Il DES può favorire l’incontro fra il Consorzio e nuovi acquirenti, aiutare sempre
di più a migliorare la qualità della propria produzione, essere uno strumento
di promozione efficace verso fasce di cittadini attenti al rispetto della natura
e desiderosi di sostenere iniziative di livello locale in aree marginali.



Referente: Camillo Donati
Località Arola, 32 – Pilastro (PR)
0521637204
3472229473
camdona@tin.it
Apertura: sempre aperto, previa telefonata

Produce …

Coltivazione della vite in biodinamica.
Il sistema di impianto è a spalliera, con filari a ritocchino e un solo capo a
frutto (7-10 gemme) con una densità di 3500 per ettaro
I vitigni sono per lo più Malvasia aromatica di Candia, Sauvignon, Moscato
Giallo, Barbera e Lambrusco Maestri, ma sono presenti anche piccole quantità
di Trebbiano, Pinot bianco, Merlot e Cabernet Franc.
Produzione di vino naturale.

Partecipa al Distretto perché …

Fornisce il GAS Terra Terra.

L’azienda vinifica in rosso tutte le uve, non viene attuata alcuna forzatura
termica, nessun ausilio della chimica (solo 5 gr/ql. uva di metabisolfito di
potassio in pigiatura), nessuna chiarifica, nessuna acidificazione o disacidificazione,
nessun uso di enzimi, lieviti selezionati o altro.
La frizzantatura avviene con la rifermetazione naturale in bottiglia.

Promuove e propone incontri informativi sul tema del vino e dell’agricoltura
naturale.
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Gli Aromi del Parco - di Scottini Gianni

Referente: Scottini Gianni
Località Oddi, 14 – Morfasso (PC)
0523918618 – 3474591959
arteantica.piacenza@libero.it
Apertura: aperto tutto l’anno. Chiamare per accordarsi

Produce …

La nostra azienda agricola produce miele e prodotti dell’alveare, marmellate,
biscotti al miele, linea cosmetica a base di prodotti dell’alveare. Coltiviamo
anche ortaggi e piccoli frutti che vendiamo quando è stagione. Prossimamente
partiremo con un bed & breakfast.

Partecipa al Distretto perché …

La nostra è un’azienda di nuova costituzione; non abbiamo ancora preso contatto
con nuovi GAS. Provvediamo alla fornitura dei nostri prodotti per alcuni piccoli
GAS locali.
Ci adoperiamo per produrre in modo sostenibile, nel massimo rispetto dell’ambiente.
Non facciamo uso di prodotti chimici o di tecniche di produzione che esasperino
i processi naturali.



Referente: Antonio Cammarota
Località Macinarsi – S. Martino, 6 – Borgo Val di Taro (PR)
052599648 – 3388746651
fattoriamacinarsi@hotmail.com
Apertura: meglio nel periodo primaverile-estivo-autunnale su avviso

Produce …

La Fattoria Macinarsi come membro del Consorzio Allevatori Biologici Valtaro
e Valceno (www.biocarnevaltaro.it) si occupa di allevamento biologico allo
stato semi-brado di bovini da carne. Gli animali allevati sempre all’aperto “tra
prati e boschi delle aziende” si abbeverano con acqua sorgiva o di ruscello e
si nutrono di pascolo spontaneo. Durante l’inverno accedono a ricoveri dove
troano fieno. I vitelloni di circa 25 mesi, vengono ritirati dal pascolo e alimentati
per un periodo di 3-4 mesi, sempre con fieno bio nostrano e questa volta anche
con l’aiuto di fioccato bio. Conclusa questa fase vengono portati al macello di
Borgo Val di Taro. Le mezzene vengono fatte frollare e successivamente sezionate
e confezionate, il tutto sotto controllo A.U.S.L. Ogni animale potrà essere
facilmente rintracciato, perché seguito da un’etichetta per ogni singola
confezione, pronta per il consumo familiare. La presenza del toro permette i
naturali comportamenti etologici, lo svezzamento dei vitelli è naturale.
Questo tipo d’allevamento, promuove la cura del territorio, non invasiva,
l’abbattimento di consumi energetici, il buon funzionamento dell’ecosistema,
un presidio in zone montane depresse, sviluppando così microeconomie sostenibili
ed allevamenti naturali in decrescita, permettendo un prezzo finale al consumatore
medio basso, 11 euro al kg.
Ogni singolo consorziato alleva nella circoscritta zona della Val Taro e Val Ceno
secondo le normative CEE per l’Agricoltura Biologica. La Fattoria Macinarsi si
occupa anche di produzione di legna da ardere, apicoltura, produzione di foraggi,
allevamento di altre specie d’animali, auto-ristrutturazione in bio-architettura
degli stabili in sasso, di un piccolo frutteto tradizionale e dell’orto. Nel nostro
progetto di vita Antonio e Raffaella accolgono, tramite i servizi sociali, persone
con disturbi psichici e persone in affidamento in prova, alternativa alla
detenzione, considerando la propria casa come uno  spazio anche per il prossimo.
Siamo presenti come Consorzio Valtaro al Mercato del Contadino di Parma.
Le manifestazioni svolte fin’ora sono state la partecipazione di due sagre del
fungo in Borgotaro, due presenze alla Fiera Fa' la Cosa Giusta, una presenza a
Kuminda di Parma, un evento a Castel Corniglio ed una alla sagra ad Albareto.

Partecipa al Distretto perché …

Come Consorzio abbiamo partecipato alle fasi di avvio del DES. Siamo in contatto
con una decina di GAS e molte famiglie che credono in una economia diversa.
Come Fattoria Macinarsi, crediamo e svolgiamo quotidianamente pratiche che
aderiscono totalmente ai principi del DES, in progetto abbiamo anche la
realizzazione di un eco-villaggio (chissà). L’impegno del Consorzio è quello
di favorire il cambiamento culturale ed organizzativo che permetta a tutti i
soci di aderire consapevolmente e totalmente ai principi del DES.
Il DES può facilitare il lavoro dell’azienda attraverso la comunicazione e la
promozione: portare a conoscenza del pubblico le nostre attività, la
multifunzionalità delle nostre aziende ed aiutarci ad eliminare il fardello
burocratico.
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Fiordaliso - Società cooperativa sociale a r.l. onlus

Referente: Giuseppe Giuberti
Via Bassano del Grappa, 10/B – Parma
0521782861
coopfiordaliso@tin.it
Apertura: dal lunedì al venerdì orario continuato dalle 08,30 alle 16,30.
Ampia possibilità di far visita alla struttura, meglio se fissando prima un
appuntamento in modo che il personale interessato (diversi operatori hanno
un orario part-time) sia presente.
Il pubblico interessato può venire direttamente ad acquistare i prodotti di
maglieria e pelletteria in cooperativa.
Periodicamente partecipiamo a mercatini e feste con il banchetto espositivo
dei nostri prodotti

Produce …

Da oltre vent’anni siamo impegnati nel campo socio-educativo e della formazione
al lavoro, attivando percorsi rivolti a uomini e donne con deficit psico-fisici,
finalizzati allo sviluppo delle autonomie e del benessere personale e alla
promozione di un’efficace integrazione sociale. All’interno dell’offerta formativa,
occupano un posto di particolare importanza i laboratori di pelletteria e maglieria
dove vengono realizzati, con la supervisione di operatrici specializzate e
volontarie esperte, manufatti in pelle e in maglia di qualità che vengono poi
venduti direttamente in cooperativa oppure nell’ambito di feste e mercatini.
Per quanto riguarda il laboratorio di  maglieria si realizzano prodotti su misura
quali maglie, maglioni, sciarpe, completi, mantelle con lane e cotoni di qualità;
mentre nel laboratorio di pelletteria vengono prodotti borse, portachiavi, cinture,
copri agende, portafogli, portaoggetti, bomboniere in pelle scamosciata di vari
modelli e colori per cerimonie.
Dal Dicembre 2006 siamo certificati secondo la norma UNI EN ISO 9001:2000
(la certificazione riguarda la progettazione e l’erogazione di percorsi socio-
educativi e di formazione al lavoro per persone disabili).
La cooperativa garantisce ai propri lavoratori attività formative; ogni anno
infatti viene redatto il Piano Formativo Annuale del Personale; le azioni formative
individuate derivano dall’incrocio dei bisogni formativi individuali espressi e
da quelli del servizio.

Partecipa al Distretto perché …

La cooperativa aderisce al Consorzio di Solidarietà Sociale di Parma.

Già lavoriamo per sostenere l’inclusione sociale delle categorie più deboli in
situazione di disagio sociale, ma intendiamo rafforzare sempre di più questo
aspetto che tra l’altro è anche uno dei punti fondanti della nostra mission;
ovviamente i principi che ci ispirano sono principalmente etici e solidali e non
certo economici.
Anche il benessere dei lavoratori operanti in cooperativa viene costantemente
monitorato tramite la somministrazione di questionari; le indicazioni ricevute
vengono nel limite del possibile sempre accolte.

Individuiamo nella pubblicità e promozione sul territorio l’azione primaria che
il Distretto può mettere in campo per sostenere la nostra attività.



Referente: Scotti Daniele e Serventi Mauro
Piazza Duomo, 2 – Fidenza (PR)
0524528223
garabombo@garabombofidenza.it
www.garabombofidenza.it
Apertura: variabili (contattare!)

Produce …

- Negozio equo-solidale.
- Effettua sgomberi, traslochi e trasporti.
- Gestisce la mensa Caritas.
- Si occupa di servizi alla persona (taxi sociale, accompagnamento disabili,

ecc..) e inserimenti lavorativi.

Partecipa al Distretto perché …

- Attività varie in coerenza con i principi della Carta.
- Partecipazione a tavoli di progettazione e confronto.
- Interesse attivo alla promozione del DES.
- Fornitura di servizi in conformità alle caratteristiche della Cooperativa.
- Disponibilità a fornire supporti e spazi per le attività del DES.

Il supporto del Distretto si può esprimere attraverso:
- Informazione, promozione.
- Progetti.
- Coinvolgimento di enti pubblici a sostegno del DES con la promozione di

attività, fiere, ecc sui territori di competenza.
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Hawai - di Arduini e c. snc

Referente: Marco Bernardi 349.2981578
Strada Romitaggio, 3 – Bianconese di Fontevivo (PR)
0521618339
fax 0521618455
info@hawai-group.com – marcobernardipr@libero.it
www.hawai-group.com
Apertura: da lunedì a venerdì (8.30-12.30 e 14-17.30)

Produce …

Produzione di detergenti per la casa e per la persona con materie prime ricavate
da sostanze vegetali.
Marchi Ekos, Anthyllis bio-eco. Certificazioni AIAB e LAV.

Partecipa al Distretto perché …

Forniamo i prodotti sopraelencati ad alcuni GAS di Parma e Provincia e in alcune
zone del nord e centro Italia. Abbiamo partecipato a diverse iniziative e incontri
promossi dal DES o dai GAS locali.

L’azienda è impegnata in particolare rispetto al tema della sostenibilità ecologica
(punto III della Carta dei Principi del DES).

Il DES può aiutare a diffondere la conoscenza delle differenze tra detergenza
convenzionale e quella ecologica e l'importanza del rispetto per l’ambiente.



Il Ciottolo - Società cooperativa sociale a r.l. onlus

Referente: Maria Chiara Fornari
Strada Del Canale, 76 - Casaltone di Sorbolo (PR)
3485404664 – 0521694050
fax 0521406979
ufficio@ilciottolo.it
www.ilciottolo.it
Apertura: martedì e venerdì (9.30-15.00), mercoledì e sabato mattina mercato
della Ghiaia (via Bettoli angolo Via Garibaldi) e martedì (17-19) a Fidenza in
Via Emanuelli

Produce …

- Vendita di prodotti alimentari biologici, certificazione ICEA: i prodotti
provengono dalla Cooperativa Retebio, di cui Il Ciottolo è socio fondatore,
che riunisce una quindicina di produttori diretti di frutta e verdura biologica
di cui molti locali (province di Reggio e Modena);

- servizi di catering: realizzazione di cene, coffee break, banchetti nozze etici
e a basso impatto ambientale. Si utilizzano materie prime biologiche e
provenienti dal commercio equo e solidale, stoviglie lavabili o in materiali
riciclabili. L’attività prevede l’inserimento di persone svantaggiate;

- servizi educativi: realizzazione di progetti di educazione alimentare, ambientale
e al consumo  nelle scuole di ogni ordine e grado, di percorsi di alternanza
scuola lavoro, di corsi di cucina e giardinaggio per adulti e giovani;

- servizi ambientali: cura del verde e raccolta rifiuti, in questi settori di lavoro
si inseriscono persone svantaggiate ai sensi della legge 381 (coop. sociali);

- servizi di sviluppo software personalizzati per privati e aziende, servizi di
progettazione e amministrazione reti.

 
Partecipa al Distretto perché …

Abbiamo rapporti già avviati con GAS parmensi e reggiani, partecipiamo come
soci all’Associazione Cibopertutti per la realizzazione delle iniziative di Kuminda.
Siamo da dieci anni soci di Banca Etica.

Ci impegniamo a divulgare i principi del DES attraverso i nostri progetti educativi
con i giovani e nelle scuole, a continuare e facilitare il rapporto con i GAS, a
supportare la nascita di nuovi GAS nelle nostre vicinanze, a fare scelte che
promuovano un corretto e sostenibile sviluppo economico e sociale delle nostre
comunità, occupandoci in modo particolare delle persone emarginate o in
difficoltà.
Continueremo ad impegnarci per la diffusione dell’agricoltura biologica, del
Commercio Equo e Solidale e per la localizzazione degli scambi economici.

Il Distretto potrebbe promuovere i servizi e i prodotti da noi proposti e
soprattutto facilitare contatti e relazioni con gli altri soggetti coinvolti nel
circuito DES.
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Il Laghetto - Azienda Agricola di Manuela Passera

Referente:  Michele Marniga
Località. Bignoni, 12 – Vernasca (PC)
3381619127
Apertura: solo previo contatto telefonico

Produce …

L’azienda agricola produce miele biologico artigianale di propria produzione
(allevamento api).
Produzione di miele in tre qualità (acacia, castagno, millefiori), in vasetti di
vetro da 1 kg, con relativa etichettatura ed effettua consegna diretta.
L’azienda è certificata bio da ICEA.
Il prezzo è dato dalla qualità e dal peso applicando prezzi particolari per i GAS.

Partecipa al Distretto perché …

L’azienda fornisce il GAS di Fidenza.

L’azienda applica i Principi della Carta realizzando e consegnando il prodotto
con massima serietà e affidabilità.

Il DES rappresenta un’opportunità per far conoscere la nostra azienda e
incrementare il numero dei clienti.



La Coloretta - Azienda Agricola

Referente: Stefano Stevano e Stella Senna
Via Provinciale, 19 – Varano dé Melegari (PR)
052553736
Apertura: su appuntamento

Produce …

Produciamo farro Spelta e frumento antico Verna in chicchi e farina. Certificazioni
bio ICEA.
Per il farro utilizziamo sementi nostre da 10 anni mentre il frumento proviene
da un’azienda biodinamica di Novi Ligure: è un frumento povero in glutine,
quindi adatto ad intolleranze al glutine.
Inoltre, essendo fattoria didattica, proponiamo laboratori in cui apprendere a
mettersi in contatto con gli alberi e con la terra, fare esperienze di percezione
dei propri sensi e del proprio corpo, conoscere i cibi che aiutano a stare bene.
I laboratori hanno come tema centrale il benessere psico-fisico della persona.
Stella Senna – esperta di medicine complementari – opera inoltre come
naturopata.

Partecipa al Distretto perché …

Partecipiamo dalla sua costituzione all’Associazione Verso il DES del territorio
parmense.
Gli impegni della nostra attività vanno nella direzione indicata dai Principi
espressi dalla Carta che condividiamo integralmente.

Il DES rappresenta un’opportunità per far conoscere la nostra azienda e i temi
su cui lavoriamo, in particolare attraverso la realizzazione di eventi di promozione.
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La Giustrela - Società agricola di Siffredi e Busolin

Referente: Elena Siffredi
Strada dell’Artigianato – Monchio delle Corti (PR)
3284260435
lagiustrela@libero.it
www.lagiustrela.it
Apertura: per la vendita nello spaccio aziendale e la visita all’azienda è
consigliabile telefonare

Produce …

La nostra azienda agricola è nata con l’intento di recuperare e valorizzare le
immense ma purtroppo ormai dimenticate risorse offerte dal territorio in cui
risiediamo, il Parco Regionale delle Valli del Cedra e del Parma. Allo scopo
produciamo artigianalmente confetture e gelatine, frutta sciroppata, sottoli,
liquori, succhi, tisane e funghi lavorando esclusivamente frutta ed erbe selvatiche
cresciute allo stato spontaneo all’interno del territorio del Parco Regionale delle
Valli del Cedra e del Parma (Parco dei Cento Laghi).
Per non snaturare le materie prime che utilizziamo dal territorio in cui sono
state raccolte ed in cui spontaneamente crescono svolgiamo all’interno dell’azienda
agricola l’intera filiera produttiva: dalla coltivazione dei nostri fondi e dalla
raccolta di frutti ed erbe selvatici alla trasformazione, confezionamento e
commercializzazione dei prodotti finiti.
Questo, insieme al difficile reperimento delle materie prime e alle caratteristiche
di artigianalità della lavorazione, è il motivo per cui la nostra produzione è
molto limitata.
I nostri prodotti non contengono coloranti, conservanti, aromi artificiali e sono
preparati senza l'aggiunta di addensanti (es. pectina, etc).
Per trasparenza in etichetta è presente, a tutela del consumatore, la dicitura
“Raccolto e Prodotto nel Parco delle Valli del Cedra e del Parma”.
Il nostro spaccio aziendale ha ottenuto la Certificazione ECO di qualità ambientale.

Partecipa al Distretto perché …

L’azienda ha rapporti di fornitura con i GAS, partecipa attivamente all’Associazione
verso il DES del Territorio Parmense ed ai tavoli di lavoro.
Promuove forme di filiera corta. E’ impegnata per la salvaguardia ambientale
(vuoti a rendere, riutilizzo tetrapak, salvaguardia della biodiversità), la promozione
del territorio (Parco dei 100 Laghi), la trasparenza verso il consumatore e più
in generale per la coerenza dei comportamenti con la filosofia aziendale.

Il DES può permetterci di entrare in contatto con altri produttori, in modo che
anche tra imprese si crei una rete di acquisti “solidali” necessari al nostro
processo produttivo (es. detersivi, imballaggi, zucchero..) per avere una maggior
coerenza con quanto intendiamo promuovere.



L’AltraMarea – srl

Referente: Anna Maria Mancini
Via D’Azeglio, 54 – Parma
0521508048
laltramarea@libero.it
www.laltramarea.com
Apertura: la bottega rimane aperta tutti i giorni dalle 9 alle 12,30 e dalle
15,30 alle 19,30. E’ sempre possibile visitarla

Produce …

Vendita di prodotti alimentari (caffè, zucchero di canna, te, tisane, integratori,
pasta, legumi, zuppe, riso, cacao, cioccolate, budini, creme di cacao, olio, vini,
cereali per colazione, biscotti, miele, marmellate, liquori, spezie) e di artigianato
(quaderni, album, scatole in legno e pietra, tazze, tisaniere, borse, jeans e
felpe in cotone bio, giochi per bimbi, cosmesi naturale, cornici, album, batik,
bomboniere) provenienti dal circuito equo-solidale e dalla cooperativa LIBERA
che coltiva le terre confiscate alla mafia in Sicilia, Calabria e Puglia. Alcuni
prodotti alimentari sono certificati biologici. I prezzi vengono determinati in
modo da assicurare una giusta retribuzione al lavoratore: il ricarico della bottega
è di circa il 30% per i prodotti alimentari e di circa il 40% per i prodotti di
artigianato.

Partecipa al Distretto perché …

La bottega collabora già con alcuni gas di Parma ai quali viene riconosciuto
uno sconto del 10% sui prodotti alimentari acquistati in gruppo o dai singoli
in bottega.
Abbiamo partecipato ad alcuni degli incontri per la costituzione del DES

Il commercio equo si propone di:
creare una relazione commerciale stabile e rispettosa della cultura e del
patrimonio ambientale di ogni popolo; favorire lo sviluppo di piccoli gruppi e
cooperative di produttori; creare rapporti commerciali ed umani diretti;  pagare
un prezzo giusto ai produttori fornendo loro un prefinanziamento che consenta
di avviare una nuova produzione senza indebitarsi.
Riteniamo quindi di poter condividere e realizzare tutti i punti della carta ed
in particolare quelli relativi a “giustizia e sostenibilità sociale”.
Siamo disponibili a concordare con gli aderenti al DES qualsiasi tipo di
collaborazione che sia rispettosa delle nostre finalità e dei nostri principi.

Il DES può aiutare a distribuire e far conoscere i servizi offerti dalla bottega
sia come vendita di prodotti che come disponibilità a realizzare incontri e
dibattiti per la conoscenza dei meccanismi del mercato tradizionale e delle
proposte del commercio equo-solidale.
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Libri e Formiche - La libreria dei ragazzi

Referente: Barbara Romito
Via Cairoli, 13 – Parma
0521506668
libreria@librieformiche.it
www.librieformiche.it
Apertura: orari negozio 9.30-13.00 e 15.30-19.30, giovedì pomeriggio chiuso

Produce …

Libri 0-14 anni scelti con una particolare attenzione all’editoria di qualità,
spesso legata a piccole case editrici, libri in altre lingue con attenzione alle
lingue non comunitarie (arabo, cinese, filippino, russo...). Libri sulla genitorialità,
educazione, salute legati a una ricerca di strade meno battute. Giochi in legno
e stoffa su cui si sta effettuando una ricerca di prodotti etici e ecologici (linea
Kaethe Kruse).

Partecipa al Distretto perché …

Le persone che lavorano in libreria fanno parte del GAS Gasoniera e partecipano
al tavolo di lavoro del DES sulla cultura. Teniamo frequenti iniziative culturali
legate alla promozione della lettura e del rispetto dell’ambiente, delle altre
culture, ecc.

Intendiamo valorizzare le ricchezze locali, culturali, sociali, ambientali
perseguendo il continuo miglioramento della qualità e della varietà dei beni
e dei servizi, secondo le specificità del territorio, organizzando continue
iniziative con realtà locali che ci sono affini. Promuoviamo l’integrazione delle
culture presenti sul territorio  avendo in vendita libri bilingue e partecipando
a iniziative come “Ottobre africano”.

Proponiamo una tessera prepagata di 90 euro con uno sconto del 10% sugli
acquisti di libri. Questo ci permette di ammortizzare il nostro magazzino e di
proporre una ampia varietà di titoli anche non commerciali. Questo è importante
per una libreria specializzata e ci permette di non esporci troppo finanziariamente.



Mappamondo - Società cooperativa Sociale a r.l.

Referente: Ferdinando Rastelli
B.go G.Tommasini, 25/a – Parma
Via Farini, 9/a – Parma
0521238611 (ufficio); 0521200900 bottega b.go G.Tommasini; 0521508455
bottega via Farini
fax 05211913932 (ufficio)
mappamondoparma@libero.it
bottega.farini@mappamondoparma.it
www.mappamondoparma.it
www.altromercato.it
Apertura: Bottega b.go G.Tommasini: 9,30-13,00 e 15,30-19,00 (giov. pom.
chiuso); Bottega Via Farini: 10-14 e 15,30-19,30 (giov. pom. chiuso)

Produce…

La Cooperativa Mappamondo è un’impresa sociale, senza scopo di lucro, impegnata
nella diffusione e promozione del Commercio Equo e Solidale.
Vendita: grazie alle due botteghe ed una attività di promozione commerciale
esterna, la Cooperativa vende prodotti alimentari, molti dei quali certificati bio
(caffè, tè, riso, zucchero di canna, cacao, spezie, e molti prodotti trasformati
con materie prime dal sud del mondo) e di artigianato (etnico, abbigliamento,
arredo, prodotti per il benessere, accessori,…) provenienti dal circuito del
commercio equo.
Finanza solidale: la Cooperativa, grazie allo strumento del prestito sociale,
consente ai suoi soci consumatori l’apertura di un libretto di risparmio
(riconoscendo un interesse). Questa attività è orientata  a favorire lo sviluppo
delle organizzazioni di commercio equo e solidale attraverso, ad esempio, il
prefinanziamento e il pagamento tempestivo delle forniture ai produttori.

Partecipa al distretto perché…

La Cooperativa collabora con alcuni GAS ai quali propone, per ogni ordine, un
acquisto minimo (concordato) di prodotti. Questo consente una consegna
diretta che evita il passaggio dal magazzino della bottega, con una riduzione
dei Km e dei costi necessari a spostare i prodotti. Questa riduzione rende
sostenibile uno sconto (variabile e definito a seconda della famiglia di prodotti)
per il GAS.

I concetti di giustizia e sostenibilità sociale, così come descritti nella carta
dei principi del DES, sia per quanto riguarda i principi generali che per quanto
riguarda mercato, lavoro, relazioni internazionali, finanza e risparmio, sono
assolutamente coerenti e solidali coi principi per cui è nato e si è sviluppato
il Commercio equo e solidale. L’attività della Cooperativa concretizza tutto
questo con l’intento di avvicinare ed incontrare un pubblico sempre maggiore,
nella convinzione che rendere le persone partecipi di una economia sostenibile
sia un servizio indispensabile nella nostra società, nel nostro territorio e nella
nostra epoca.

La nascita e lo sviluppo del DES è un’occasione per intrecciare nuove relazioni
virtuose e, ad esempio, ampliare la base sociale della cooperativa, accrescendone
solidità e rappresentatività.
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Monticello - Azienda Agricola

Referente: Angela Frati
Via Cogolonchio, 18 – Fidenza (PR)
3339515766
05246315
luciano3951@alice.it
Apertura: per le visite in azienda credo sia interessante il periodo di apertura
dell’allevamento con preavviso in quanto occupandomi da sola di tutta l’azienda,
potrei non essere disponibile

Produce …

Produzione vegetale (cereali, foraggi) e allevamento avicolo (polli, faraone,
anatre, tacchini, oche). Certificazione biologica. Ente certificatore: C.C.P.B.
L’allevamento di animali di bassa corte è stagionale ed il ciclo inizia a maggio
e termina a dicembre,il periodo di vendita va da ottobre a dicembre.
L’azienda partecipa al progetto Provinciale per il recupero del Tacchino PR-PC
a rischio d’estinzione, riproducendo gli animali in azienda con cova naturale.
Gli animali si possono acquistare vivi oppure macellati in quanto l’azienda è
attrezzata per questo.
I prezzi per gli avicoli vengono definiti con precisione all’inizio di settembre
tenendo conto dei costi di produzione dell’annata.

Partecipa al Distretto perché …

La titolare dell’azienda è associata al GAS di Fidenza.

L’azienda è da tempo impegnata rispetto a diversi punti della carta dei principi
del DES, sia individualmente che con altre aziende aderenti all’Associazione Val
Siccomonte. In particolare per la valorizzazione della dimensione locale, delle
filiere corte, per la sostenibilità ecologica.
L’adesione al DES rappresenta motivo di prosecuzione degli impegni intrapresi.



Mulino della Vaccarezza - Società Agricola

Referente: Elena Gabbi e Roberto Mangia
Località Mulino Vaccarezza, 89 – Castellonchio di Berceto (PR)
3331755511
info@mulinovaccarezza.it
www.mulinovaccarezza.it
Apertura: sempre disponibili per una visita aziendale meglio previo appuntamento

Produce …

L’azienda alleva Capre di razza Camosciata delle Alpi e Pecore Sarde con metodo
estensivo su pascoli biologici. Produce latte, yogurt, formaggi freschi e stagionati,
naturali e alle erbe aromatiche biologiche di propria coltivazione, trasformando
il latte direttamente nel minicaseificio aziendale.
Tutta la filiera è certificata da I.C.E.A. La produzione dei latticini inizia in
Primavera  e dura fino all’Autunno quando inizia la produzione di Salumi di
Suino Nero di Parma, antica razza Parmense anch’essa allevata in Azienda a
ciclo chiuso rispettando il disciplinare del Consorzio Tutela Suino Nero Parma.
L’azienda aderisce anche al Consorzio Qualità  tipica Val  Baganza.

Partecipa al Distretto perché …

L’azienda ha contatti con gruppo GAStone di Parma e GASlein di Merano

L’etica su cui abbiamo fondato la nostra vita e quindi la nostra Azienda agricola
concordano su tutti i punti della Carta dei Principi del DES. Siamo quindi
disponibili a continuare il nostro impegno.

Ben accette tutte le azioni di supporto e promozione in particolare quelle volte
a sensibilizzare il consumatore verso una produzione limitata e stagionale
fondata sul rispetto dei ritmi naturali e del benessere animale.
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Osteriavecchia - Azienda Agricola di Meazzi Gianfranco

Referente: Meazzi Gianfranco
Via Verdi, 9/2 – Gazzola (PC)
3386265948
mea62@libero.it
www.osteriavecchia.pc.it
Apertura: punto vendita al sabato, orario continuato dalle 9,00 alle 19,00

Produce …

Produzione propria di verdure, farine, vino, sott’oli, biscotti e tutti i prodotti
offerti dalle aziende che fanno parte del consorzio BIOPIACE.
Servizi: fattoria didattica, sosta gratuita 24 ore x camper in convenzione con
Greenstop, centri estivi.
Certificazioni: azienda biologica con certificazione ambientale Natural Valley.

Partecipa al Distretto perché …

Attualmente l’azienda fornisce 12 GAS, prevalentemente in province della
Lombardia; organizza e partecipa a momenti di approfondimento nelle sedi
dei GAS, ospita visite libere in qualsiasi giorno in azienda.

Condividiamo tutti i punti della carta, la nostra realtà aziendale cerca di
realizzarli tutti, molti di essi trovano già applicazione nella realtà.

Il DES può favorire la promozione delle aziende, in particolare attraverso
l'incentivazione delle  visite all’azienda da parte dei consumatori.



Pederzani - Società Agricola s.s.

Referente: Fabio Pederzani
Frazione Pieve di Cusignano, 9 – Fidenza (PR)
052462224
3343843716
info@biopederzani.it
www.biopederzani.it
Apertura: ore 9-12 e 14,30-19, chiuso la domenica e i festivi

Produce …

Farine di grano tenero, farine di grano duro, farine di mais. Cereali in chicchi.
Attuiamo una filiera corta completa, semina con sementi prodotte da noi,
pulitura e spazzolatura, macina con mulino a pietra e vendita diretta delle
farine. L’azienda è certificata biologica per le coltivazioni, il mulino macinando
solo nostre produzioni non è certificato. Stiamo adottando il prezzo trasparente.

Partecipa al Distretto perché …

Siamo fornitori di diversi GAS della Provincia di Parma e di alcuni fuori provincia,
sono membro del direttivo dell’Associazione Verso il Des del territorio parmense
e del tavolo di lavoro sui prodotti.

Vorrei riuscire ad adottare il Prezzo Trasparente.

Il DES può aumentare il numero di contatti con i consumatori, nuovi contatti
e rapporti con altri soggetti dell’economia solidale.
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Querzola Francesco - Azienda Agricola

Referente: Francesco e Laura
Località Casembola, 86 – Borgo Val di Taro (PR)
0525998210 – 3334633235 – 3382321440
Apertura: l’azienda è sempre aperta. Per visite è preferibile accordarsi prima

Produce …

L’azienda produce frutta (mele, pere, ciliegie, frutti di bosco, frutta selvatica),
maiali allo stato brado. Possiede un laboratorio di trasformazione della frutta
dove si ottengono marmellate, succhi, mostarde, caramelle, tortelli e biscotti.
Per la lavorazione dei salumi ci avvaliamo di strutture esterne a carattere
artigianale ma in regola con le autorizzazioni sanitarie di legge. Tutto il ciclo
produttivo è certificato per l’agricoltura biologica eccezion fatta per la lavorazione
dei salumi in quanto i costi di certificazione non sono ancora giustificabili per
le nostre produzioni. Per l’approvvigionamento delle materie prime che non
produciamo, cerchiamo dove possibile di fornirci direttamente da altre aziende
agricole biologiche.
I prezzi di vendita vengono normalmente determinati partendo dal nostro costo
di produzione aumentato di circa 25-30%. Essendo in montagna abbiamo delle
difficoltà di contenimento dei costi su alcuni processi in quanto esigono
maggiore manodopera e difficoltà logistiche. Tuttavia pensiamo di riuscire,
questo è il nostro impegno, ad offrire un buon rapporto tra la qualità e il
prezzo. Pensiamo non solo alla qualità intrinseca del prodotto ma a quella che
riguarda l’intero processo produttivo, al rapporto tra la nostra attività e l’ambiente
che ci circonda.

Partecipa al Distretto perché …

Da diversi anni abbiamo rapporti con diversi GAS della provincia di Parma.
Il contatto con tutti i GAS che serviamo (circa 10 considerando anche quelli
fuori provincia) è avvenuto con il passaparola. Allo stesso modo abbiamo
intessuto rapporti con aziende biologiche soprattutto di montagna.

Condividiamo pienamente i principi enunciati nella Carta; in particolare ci
sentiamo partecipi nel cercare stili di vita essenziali, equilibrati e sobri.
Pensiamo sia il concetto fondamentale da perseguire da cui conseguono tutti
gli altri. Per fare ciò ci vuole scambio, conoscenza tra produttore e consumatore
per cercare un rapporto di reciproca fiducia.

Il mercato contadino è un momento importante per creare una mentalità nuova
di produzione e consumo nuovo. In quello spazio si intessono relazioni di
fiducia importanti.



Rete per l’Autocostruzione Solare

Referente: Bruno Tommasini
Via Scarzara, 35 – Parma
3405360538
fax 0521981764
bruno.tommasini@autocostruzionesolare.it
www.autocostruzionesolare.it
Apertura: non abbiamo una vera e propria sede da visitare. Il nostro magazzino
è a Viadana; per ritiro materiale siamo disponibili ogni venerdì mattina

Produce …

La nostra rete coordina diversi professionisti per assistere i privati cittadini
che vogliano autocostruirsi un pannello solare termico. A tal fine organizziamo
di frequente corsi pratici (il calendario è sul sito), forniamo assistenza tecnica
per la progettazione e la parte di installazione idraulica che non spetta al
privato, seguiamo le pratiche per la detrazione fiscale.
Organizziamo gruppi d’acquisto per rifornire i soci autocostruttori non solo del
materiale del pannello, ma anche del resto del materiale dell’impianto solare,
nonché caldaie a condensazione e a gassificazione di legna, impianti radianti
a pavimento e a parete da abbinare all’impianto solare. Per questa organizzazione
l’associazione della rete trattiene un 6% sul valore degli acquisti e chiede una
quota d’iscrizione di 15 euro. Il materiale che forniamo è certificato e può
accedere alla detrazione fiscale finora prevista dalla Finanziaria.
Da poco ci stiamo dedicando anche all’autocostruzione di microgeneratori eolici.

Partecipa al Distretto perché …

Le persone della rete per l’autocostruzione operanti a Parma fanno tutte parte
della GASoniera, il GAS che si ritrova nella casa cantoniera di via Mantova.
Stiamo partecipando al tavolo sull’energia all’interno del DES di Parma. Tra le
altre collaborazioni da segnalare in termini di economia solidale: abbiamo la
nostra sede legale presso la cooperativa Mag 6 di Reggio Emilia.

La nostra associazione cerca di operare per la valorizzazione della dimensione
locale e delle relazione, funzionando come una rete di nodi distribuiti sul
territorio nazionale, comunicando in maniera trasparente i prezzi di beni e
servizi e promuovendo ovviamente (scopo principale dell’associazione) tecnologie
di risparmio energetico.

Attraverso il DES vediamo la possibilità di aumentare la rete di relazioni
professionali nella zona di Parma e diffondere le capacità dei gruppi di acquisto
sugli impianti a risparmio energetico.
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San Paolo - Società Agricola s.s.

Referente: Brianti Luca
Strada per S. Andrea, 82 – Località S. Lucia – Medesano (PR)
052559150
fax 05252258
lucabrianti@virgilio.it
www.alusem.it
Apertura: massima disponibilità pomeridiana previo appuntamento telefonico

Produce …

Prodotti: animali di bassa corte, carni di bovino razza romagnola, carni e salumi
di maiale nero di Parma. I salumi che produciamo sono completamente al
naturale, senza aggiungere nessun tipo di conservanti, coloranti e additivi,
utilizzando nelle nostre lavorazioni solo sale e pepe.
Servizi: sezionamento carni e salumi personalizzati alle singole famiglie.
Caratteristiche: i bovini vengono macellati alla giusta “maturazione” delle carni,
gli animali di bassa corte rispettano un ciclo annuale, mentre i maiali vengono
macellati dopo i 16 mesi di vita (180-200kg).
Certificazioni: terreni e suini vivi certificati biologici dal gennaio 2003 dal
CCPB.
Criteri: abbiamo considerato i tempi di crescita degli animali (più lunghi rispetto
ad un allevamento intensivo), la resa inferiore delle carni dovuta alla genetica
e i costi sostenuti in più per il mantenimento degli animali.

Partecipa al Distretto perché …

Abbiamo preso contatti con il DES attraverso la partecipazione al confronto nel
Tavolo Prodotti.

Condividiamo il progetto per favorire la crescita di un commercio sempre più
equo e solidale, promuovendo e impegnandoci al recupero e alla creazione di
filiere corte, privilegiando le entità economiche di piccole dimensioni con una
formulazione equa e trasparente dei prezzi. Le nostre idee fanno riferimento
alla sostenibilità ecologica illustrata nella Carta dei principi.

Riteniamo il DES ci possa sostenere con la divulgazione della nostra attività
e conseguentemente dei nostri prodotti.



Sistema Energia - srl

Referente: Giorgio Concari
Via Scarfiotti, 73 – Fidenza (PR)
3346699928
fax 05244931195
info@sistemaenergia.com
www.sistemaenergia.com
Apertura: incontri su appuntamento

Produce …

Sistema Energia si occupa di risparmio, efficienza energetica e utilizzo di energia
da fonti rinnovabili. I suoi soci lavorano da una decina d’anni sulle esperienze
e sui temi delle energie rinnovabili. Sistema Energia si avvale al proprio interno
delle professionalità necessarie ad affrontare in modo appropriato, completo
e sinergico il tema Energia, con competenze sia per l’area tecnica e impiantistica
che per gli aspetti edilizi e strutturali, le problematiche fiscali e gestionali, il
finanziamento degli impianti.

I servizi:
- Analisi della situazione energetica del Cliente.
- Studi di fattibilità e Progettazione di sistemi di Energia Rinnovabile.
- Installazione e collaudo di impianti fotovoltaici, geotermici, solari termici.
- Progettazione e sviluppo di Corsi e Seminari sui temi delle Energie Rinnovabili.
- Consulenza edilizia.
- Analisi economiche degli investimenti.
- Informazioni e consulenza su finanziamenti e agevolazioni.
- Consulenza fiscale e gestionale.
- Audit energetico degli edifici.
- Certificazione Energetica.

Partecipa al Distretto perché …

Sistema Energia partecipa al Tavolo Servizi del DES.

Si impegna per:
- approccio interdisciplinare atto a promuovere l’uso delle rinnovabili in un

contesto appropriato (decrescita, critica allo sviluppo, efficienza, risparmio);
- lavoro culturale e informativo (corsi, convegni, ecc. );
- approccio partecipativo;
- prezzo trasparente.

Vede nel DES un’opportunità per:
- divulgazione dei temi legati alle Energie Rinnovabili in un approccio sistemico

e culturale;
- promozione-organizzazione di corsi, seminari, eventi su questi stessi temi;
- collaborazione con altre aziende o realtà produttive del DES.
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