\ S\\\appennmo -\:\tmlllammagna
\ T TS

Strade dei i e dei sapori

le Strade dgei Vinie dei SApOri

dell” Emilia Romagna in singolar tenzone
Emilia
il derby del balsamico

Guastalla (RE)

Sabato 29 settembre
Palazzo Gonzaga

ore 20

Cena o1 Drsroa fra le Strade dei Vini e dei Sapori della
Provincia di Reggio Emilia e la Strada dei Vini e dei
Sapori Citta Castelli Clliegi, ospiti della Strada dei Vini e
dej Sapori delle Corti Reggiane.

Prodotto in Disfida: 'Aceto Balsamico Tradizionale in
abbinamento con 1 vini della provincia di Reggio Emilia.

ANTIPASTO PRIMO PIATTO SECONDO PIATTO DESSERT
Menu della Strada
Budino di zucca con lacrime di Tortelli verdi con burro ‘el i Torta di riso con wva fogarina
4 Ci /l ro al Bal. P , ,
Aceto Balsamico Tradizionale salvia, Parmigiano Reggiano e o?:)?‘r:?f;;;ﬁ;eobi)rrgti:g:co al Balsamico CJCI vine e CJCI Sapori
di Reggio Emilia D.0.P. Aceto Balsamico Tradizionale caramellate delle colline

di Reggio Emilia D.0.P.
di Scandiano e

Malvasia secca Sauvignon Lambrusco Sorbara Fortana IGT Canossa
Dafne Sol Chiaro della Falconaia

e delle Corti rcggianc

ANTIPASTO PRIMO PIATTO SECONDO PIATTO DESSERT
MCI’\U dc“a Frittatina con guancialino di Fagottini di carne all'"Amaretto Filetto di vitello da latte Tortino di crema con fragole
maiale con Aceto Balsamico di Spilamberto con salsa di rosolato con confettura di e
d d . Tradizionale di Parmigianc Reggiano Ciliege di Vignola profumate al  Aceto Balsamico Tradizionale
Strada dei Modena D.0O.P. D.0.P. e gocce di Aceto Balsamico di Modena D.O.P.
. . . Balsamico Tradizionale di
Ca StC“l Clllcgl Moderna D.0.P. Patate gustose dello chef
Bianco di Scandiano secco Malvasia dolce
Villa lano Lambrusco rosato Lambrusco fermo Le Gemme

Vigna del Picchio
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Strade dei vini & dei sapori Comune di Guastaliy




