
EXPERIENCE
Aquatico Wine
I L  C A N T O  D E L  V I N O

Mercoledì
19 Giugno 2024
ore 20:00

Special Edition “METODO CLASSICO”
Sei Metodo Classico per sei produttori “rivoluzionari”.
Cena con antipasto, primo, dolce e
6 vini in abbinamento.

Spergola [RE]VOLUTION

Anna Beatrice
Le Nebbie - Spergola spumante Metodo Classico
Podere Giardino 
Casta Diva - Spergola spumante Metodo Classico
Ghinolfi
Spergola - Spergola spumante Metodo Classico
Il Farneto
Mary of Modena - Spergola spumante Metodo Classico
Cinquecampi
Artiglio - Spergola spumante Metodo Classico
Denny Bini
Arma Dei - Spergola spumante Metodo Classico
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Menù

4 incontri con i Vigneron degustando calici di gioia
Sommelier Flavio Spotti, Wine and Art Ambassador

Ritrovo presso il bar di Aquatico Reggio Emilia - Piazzale G. Lari, 1
Costo a persona per serata: € 45,00
Posti limitati: 40 persone per serata
Info: Simone 334 3034743 | Mail: s.mattioli@uispre.it
Prenotazione Obbligatoria (scansiona il qrcode)

Prenota!
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